
 Viñedos Lo Abarca  
N°2. Sauvignon 
Blanc 2025 

El Sauvignon Blanc “N°2” 2025 presenta 
un color amarillo pálido con destellos 
verdosos. En nariz, despliega intensos 
aromas de lima, pomelo y frutas blancas, 
acompañados de notas herbales frescas 
y una mineralidad salina. En boca, 
muestra una acidez vibrante, estructura 
precisa, y un final largo que evoca el 
mar. Disfrútelo joven o déjelo envejecer 
hasta por 10 años. Manejo sustentable 
del viñed. 

 

VITICULTURA 
De nuestros viñedos “Tierras Blancas” 
plantados en 2011. Bajo rendimiento   
(5-6 ton/ha). Cosecha manual y 
seleccionada la tercera semana de 
Marzo. Máxima media durante el día de 
22ºc y durante la noche mínimas de 8ºc 
durante la maduración. Manejo 
sustentable del viñedo. 
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VINIFICACIÓN 
Selección manual de la fruta. 
Racimo completo a la prensa, no hay 
maceración. Levaduras comerciales. Sin 
uso de barrica para expresar el terruño 
de esta excepcional cosecha. 
Vinificación con baja intervención, no 
hay ajuste de acidez ni hay 
chaptalización. Solo jugo. 
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