CASA MARIN ROSE MIRAMAR NORTE 2021

FRESCO - MINERAL - SALINO - CRUJIENTE - CLIMA FRESCO - VERSATIL
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93 pts Guia Alistair Cooper
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VITICULTURA

Cuarteles de 16 anos sobre lecho de roca
calcarea con suelo calizo y granitico.
Nuestros cuarteles de mayor elevacion (285
msnm) con exposicion directa a la fria brisa
del océano.

Bajos rendimientos (25 hl/ha).

Cosechado a mano y seleccionado a principios
de abril y finales de mayo.

Maxima media diurna de 20 °C y minima
nocturna de 8 °C durante la maduracion.
Gestion sostenible del vinedo.

100% 100% PREMIADO
ENERGIA VEGANO POR
RENOVABLE NATURALEZA
VINIFICACION

Una mezcla de Pinot Noir, Garnacha, Syrah y
Riesling disenada para tener un contenido de
alcohol bajo y una acidez alta.

Racimo entero prensado y fermentado en frio
en acero inoxidable.

Pinot y Riesling co-fermentados a principios
de abril. Syrah y Garnacha co-fermentadas a
finales de mayo.

Reposo sobre lias finas durante 2,5 meses.
Elaboracion de vino de baja intervencion. Sin
ajuste de acido, sin chaptalizacion. Sélo jugo.



(& =2

W

/@D
"ASA MAI IN
% "ﬁj:/ ;7

Ll

40 ABARCA, Gulid

.
¢
Mot §
\ < R
3 et
| “

S

-
v
{v‘-

’/

A lima e amente frio, nuestro Casa Ma

amar Norte Rosé 2021 tiene 3 amplié"écidez' ural y una expresion

honesta de frescura distint caracter vibrante. fresco, exotico,
mineraly salino y unico.




