CASA MARIN CHARDONNAY JERONIMO 2024

ELEGANTE - EQUILIBRADO - MINERAL - CLIMA FRESCO - GRAN POTENCIAL DE GUARDA
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Plantado en enero de 2019, este es nuestro
primer Chardonnay.

Cuarteles con lecho de roca calcarea y suelo
de piedra caliza y granito. Bajos rendimientos
(20hl/ha).

Cosechado a mano y clasificado la ultima
semana de marzo.

Maxima media diurna de 20°C y minima
nocturna de 8°C durante la maduracion.
Gestidn sostenible del vinedo.

100% 100% PREMIADOS
ENERGIA VEGANO POR
RENOVABLE NATURALEZA
VINIFICACION

Solo se fabricaron 450 botellas.

Sin  maceracion. Prensa con racimo
completo.

Parcialmente fermentado en acero
inoxidable y acabado en roble francés.

El 100% de la crianza se realiza en barricas
neutras durante 14 meses con fermentacion
malolactica parcial.

Vinificacion de baja intervencion, sin ajuste
de acidez, sin chaptalizacion. Solo jugo.



Nuestro Chardonnay Jerénimo V1m
manzana verde, complementados con"un
blancas, con una sutil mineralidad y un togq!
vibrante y sabores en capas de pera y fruta %
complejo y estructurado que sugiere un excel
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