CARTAGENA COASTAL RED 2018

AROMATICO - HERBAL - ACIDEZ BRILLANTE - TANINOS FINOS - FINAL ELEGANTE
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e La Garnacha y parte de la Syrah provienen de

dos vinedos: "Tierras Blancas”, una ladera
empinada orientada al norte en la parte baja
del valle & "Miramar Norte", nuestro vinedo de
mayor altitud, wubicado en una colina
empinada, soleada y expuesta al viento.

Estos vifledos estan influenciados por un clima
maritimo debido a su proximidad al mar.

En nuestro frio clima costero, la Syrah no
siempre alcanza una madurez completa. Sin
embargo, el ano 2018 fue excepcional para
esta variedad, logrando una madurez
fenoldgica total en perfecta sincronia con los
niveles de Brix

100% 100% PREMIADOS
ENERGIA VEGANO POR
RENOVABLE NATURALEZA
VINIFICACION

Las uvas fueron seleccionadas a mano dos veces
antes del despalillado y prensado.

Fermentacion lenta a bajas temperaturas. Sin
maceracion antes ni después de la fermentacion.
Ensamblaje: 90% Syrah y 10% Garnacha.

28 meses en barricas neutras. 9 meses en barrica sin
fermentacion malolactica debido a nuestro clima
frio.

Filtracion suave para mantener la textura vy
sensacion en boca.
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